
 

HORS D’ŒUVRE POUR COMMENCER…  
 
 
 
Tataki de bœuf, sauce verte, sésame et soja 
 Beef tataki, green sauce, sesame and soy 
 

 

Gaspacho de tomates anciennes, chèvre frais aux condiments 
 Heirloom tomato gazpacho, fresh goat cheese with condiments 
 

 

Tartare de saumon, vinaigrette thai, cébette et piquillos 
Salmon tartare, Thai vinaigrette, spring onion and piquillos 

 

 

Salade du maraîcher, pousses du jardin et texture autour de l’olive noire 
 Market gardener's salad, garden shoots and texture around black olive 
 

 

 

REJOUISSANCES SERIEUSES !  
 
 
 
Daurade cuite sur peau, petits pois en purée au lait de coco, beurre d’agrumes et baies de thymut 

Sea bream, peas purée with coconut milk, citrus butter and thymut berries 
 

 

Paleron de boeuf confit, carottes et noisettes, jus de cuisson rafraîchi aux agrumes 
 Beef chuck confit, carrots and hazelnuts, chilled cooking juice with citrus fruits 
 

 

Mignon de cochon à basse température, aubergine grillée et fumée, jus au vinaigre de cidre 
Pork mignon, grilled and smoked eggplant, juice with apple cider vinegar 

 

 

Linguine à la truffe d’été, vieux parmesan et petites pousses 
 Linguine, summer truffle, old Parmesan and baby greens 
 

 

 



 

FROMAGE 
 
 
Assiette de fromages du marché 

Cheese platterfrom the market 

 

 

 

DOUCEURS GOURMANDES ET SUCREES…  
 
 
Crème intense caramel, pâte de spéculos, abricot 

Intense caramel cream, speculoos paste, apricot 

 

Sorbet framboise, parfum de poivron rouge, mousse de citron vert 
 Raspberry sorbet, red pepper scent, lime mousse 
 

 

Pêche en texture, lait de coco, note de passion 
Peach texture, coconut milk, passion fruit note 

 

Ganache chocolat noisette, biscuit punché à la fève de tonka, mousse pralinée 
 Chocolate hazelnut ganache, punched tonka bean biscuit, praline mousse 
 

 

 

 
Pour les plus jeunes, n’hésitez pas à nous demander nos suggestions 

Childrens menu available on request 

 

Menu Entrée, Plat, Dessert : 44 euros 
Menu Entrée, Plat ou Plat, Dessert : 34 euros 

Entrée 13€ / Plat 27€ / Dessert 12€ 
Supplément Fromage / Cheese Additional charge : 10 euros 

 

 

Origine Viande : France – Meat Origin : France 
Prix nets en euros, taxes et service compris - Net price in euro, tax and service included 

Toute notre carte est cuisinée sur place, aussi pardonnez-nous si votre choix venait à manquer 


